
sans alcool

A GRIGNOTER 

RHUM 5Havana-Club 
9Diplomatico
12Zaccapa

4 cl.
4 cl.
4 cl.

WHISKY 5Clan-Campbell
8Jack-Daniels
16Camisard

4 cl.
4 cl.
4 cl.

Vodka 5

5

5

4 cl.
4 cl.
4 cl.

GIN
TEQUILA

54 cl.MARTINI 

RICARD 5

5

5

4 cl.
4 cl.
4 cl.

PONTARLIER-ANIS
Kir 

74 cl.Poire WILLIAM
74 cl.GENEPI
54 cl.LIMONCELLO
84 cl.COGNAC
86 cl.GET 27

Blanc ou Rouge

Cassis ou Châtaigne

APERITIFs     DIGESTIFs &

Sirop
Eau gazeuse
SodA
RedBull 4

1

3

Suppléments

Téquila "San José", jus d'orange, sirop de
grenadine. 

Téquila sunrise 8

Gin, Schweppes Tonic, citron
jaune, concombre.

Gin tonic 9

Rhum "Havana-Club 3ans d'âge",
Coca-cola, jus de citron vert.

Cuba libre 8

Apérol, Prosecco, eau pétillante,
rondelle d'orange. 

Spritz 9

Vodka, limonade, sirop de
violette, jus de citron vert.

Sweet purple 9

SEXE on the beach
Vodka, jus d'ananas, jus de
cranberry, crème de pêche.

9

Yves a faire mal ...
Gin “beefeater”, Martini Rouge,
Campari, Angustura.

10

Indien
Orangina, sirop de grenadine.

4

Fraîcheur
Jus d’ananas, jus de cranberry, crème de
pêche.

6

Yves a pas faire ça ...
Jus de tomate, eau pétillante,
sirop de menthe 

6

COCKTAILS

6 / Personne

8 / Personne

7 / Personne

PLANCHE DE CHARCUTERIE

Planche de fromage
Planche mixte Minimum 2 Personnes

BAR

2

SuZE 54 cl.

Prix en Euro T.T.C.  service compris - La ventre d’alcool est reservé au majeur de plus de 18 ans 

Madelaine
Cointreau, Amaretto, Jus
d’ananas.

10



LIMONADE 

Brasseurs Savoyards

Brasseurs Savoyards

Brasseurs Savoyards

Lait Chaud
Lait Froid

Suppléments

Suppléments

Sirop

Suppléments

Espresso / café ALLONGé 2

Double Espresso 3.5

noisette 2.5

latte 4

capuccino 5

chocolat chaud 5

thé / INFUSION 3.5

BOISSONS CHAUDES

Verre de vin 12 cl. 4

VinS    pichetS

Pichet 25 cl. 7.5

50 cl. 14

100 cl. 25

Boissons Fraîches

Sodas
Coca-cola, Coca-cola Zéro, Sheweppes
agrumes, Fuze-tea Pêche, Orangina 

Sirops
Menthe, grenadine, citron, violette, fraise,
pêche, orgeat, pamplemousse

DiABOLOS

Jus de fruits
Orange, pomme, fraise, Tomate, A.C.E.

Limonade artisanale locale au citron vert

4

2

3.5

5

5

EAU PLATE EAU GAZEUSE 450 cl 33 cl4

150 cl 6 7100 cl

Bières

pressions 
15 cl. 25 cl. 50 cl.

amBRéE

42.5 8

4.5 9

5 10

2.5 4 8

BIERE DU MOMENT

Blonde 

Panaché
Monaco

5

6

Supp. SIrop
SUPP. Picon

BOUTEILLEs   33CL 

genépi

DESPERADOS 5

canette    33CL 

HEINEKEN 3.5

22

0.5 0.5 1

3

Brasseurs Savoyards

Pelforth 2.5 4 8

1664 sans alcool 5

Blanche 5

2

1.5

DECAFEINE 2.5

1

Blanc
Rosé
rouge 

Viognier
Cinsault
Cabernet Sauvignon

VIN CHAUD 
5

IRISH COFFEE
10

&

GINGER-BEER 5



TARTARE DE BOEUF  V.B.F         180g

TomaHAWk de porc 

Pour COMMENCER

Spécialités SavoyardeS

1kg

19

Coupé au couteau et préparé par le chef 
18

Le BURGER savoyard
Pain brioché, steak haché V.B.F.  180g,
croustillant de Reblochon A.O.P, salade,
tomate, oignon confit, sauce maison. 

17

Le cheesEburger
Pain brioché, steak haché V.B.F. 180g,
salade, tomate, cornichon, oignon confit, cheddar
fondue, sauce maison. 

15

Fish and Chips  24

Filet de cabillaud pané à la bière, frites et
sauce tartare

1714

Salade césar
Salade verte, poulet pané,
oignon rouge, tomate cerise, parmesan
oeuf dur, croutons et sauce césar

Salade DES DOMES
Salade verte, croustillant(s) de
Reblochon fermier, chips de jambon
cru, oignon rouge, tomate cerise, oeuf
dur croutons et vinaigrette

1714

SALADES

SaLADE VERTE
FRITES
FRITES HUILE DE TRUFFE & PARMESAN
Double steack
Poitrine de porc
Sauce cheddar

3

3

6

4

4

4

et pourquoi pas .....

FRITES
FRITES HUILE DE TRUFFE & PARMESAN
SaLADE VERTE
Gratin dauphinois

3

6

3

5

et pourquoi pas .....

BURGERS

MENU

Soupe du MOMENT A partager ..... ou pas !
72

8

Sauce aux cèpes 4

Os A MOELLE
Gratiné au four et servi avec des toasts

11

Oeuf COCOTTE  reblochon     cèpes 12

VIANDES    POISSON

Gratin de Ravioles au CHEVRE 20

Gratin de Ravioles du Dauphiné A.O.P. au
fromage de chevrerie de St Gervais Les Bains

TARTIFLETTE 17

Reblochon A.O.P. & lardons, pomme de terre,
oignon

FONDUE SAVOYARDE
Abondance, Beaufort, Emmental IGP,
Coeur de savoie

20

salade verte
ASSIETTE DE CHARCUTERIE

3
6/personne

*

Le soir uniquement, prix par personne
Minimum 2 Personnes

*

et pourquoi pas .....

FONDUE SAVOYARDE AUX CÈPES
Abondance, Beaufort, Emmental IGP,
Coeur de savoie & cèpes

24*

COTE DE BOEUF  V.B.F
ASSIETTE DE CHARCUTERIE 6

Foie Gras Maison AU CALAVADOS 18

Sauce Tartare 3

&

Mariné au épices, BBQ & Miel  
400g

&

Existe aussi en version végétarien avec steak végétal.

SaLADE VERTE 3

et pourquoi pas .....

Sauce cheddar 4



Fromage blanc & confiture

Moelleux au chocolat

Crème brulée

Dessert du moment

Affogato

Affogato amaretto

Assiette de fromage 

6

8

8

-

5

8

8

DESSERTS glaces      Sorbets

boule
boules
boules

1
2
3

3

5,5

8

& 

Vanille, café, chocolat,pistache, coco,
caramel, fraise, citron vert, 

dame blanche

CHOCOLAT LIEGOIS

CAFé LIEGOIS

COLONEL

Glace vanille, sauce chocolat et chantilly 

Glace vanille et chocolat,
sauce chocolat et chantilly

Glace vanille et café, sauce café et chantilly

Sorbet citron vert, vodka

8

9

9

9

Chantilly
Sauce chocolat
sauce café
sauce caramel

2

2

2

2

et pourquoi pas .....

Tarif en Euro T.T.C  /  Service compris Liste des allergènes disponible au bar.
La vente d’alcool et de tabac est interdite aux mineurs de moins de 18 ans. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

MENU du JOUR 

Tous les Midi du lundi au vendredi  

ENTREE + PLAT + DESSERT 18€

1 sirop ou

1 Coca-Cola 20cl 

Nuggets de poulet

Frites & salade verte

1 boule de glace

12,50 Menu Enfants



Les BULLES

CHAMPAGNE GRANDE RESERVE BRUT
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier - Nicolas Feuillatte
51130 Chouilly

CHAMPAGNE 
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier - Nicolas Feuillatte
51130 Chouilly

GRANDE RESERVE DEMI-SEC

CHAMPAGNE “VEUVE CLICQUOT”
100 % Pinot Noir - Veuve Clicquot-Ponsardin
51100 Reims

BRUT

Crémant de Savoie Brut
Jacquère, Chardonnay - Jean Perrier & fils
73800 Porte-de-Savoie

PROSECCO “TREVISIO” EXTRA SEC
100% Glera - Signora Dei Dogi
Oderzo, Italie

60

60

90

29

22

ROUGE

CAHORS “MATAYAC” 2022
100% Malbec
33290 Blanquefort

VINS DE SAVOIE “CUVée marcel alexis” 2023
100% Mondeuse - Maison Philippe Viallet
73190 Apremont

CROZE-HERMITAGE “coteau la Beauce” 2023
100% Syrah - Elisa Cheron Vigneronne
84190 Vacqueyras

MORGON “LES CHARMES” 2023
100% Gamay - Maison Vinescence
69220 Belleville-en-beaujolais

GIVRY “Veilles vignes” 2023
100% pinot noir - Domaine Michel Goubard & Fils
71390 - Saint Désert

Brouilly “Clos reisser” 2023
100% Gamay - Domaine de Colonat
69910 Villie-Morgon

22

28

48

39

33

23

Cote de Provence “grande recolte” 2024
Grenache noir, Cinsault, Syrah -  Château Berne
83780 Flayosc

Cabernet d’Anjou “duc de lys” 2023
100% Cabernet Franc - Les Celliers Des Terres De France
33750 Saint-Quentin-de-Baron

Rosé

29

20

BLANC

Roussette de savoie “altesse” 2024
100% Altesse - Cave de Chautagne
73310 Ruffieux

29

SAVOIE “DOMAINE DE CHEVILLARD” 2021
100% Jacquère - Famille Coury-Renard
73250 Saint Pierre d’Albigny

42

ALSACE GRAND CRU “SOMMERBERG” 2020
100% Riesling - Jean Geller
68040 Ingershein

36

VINS & BULLES

Verre de vin 12 cl. 4

Pichet 25 cl. 7.5

Pichet 50 cl. 14

Pichet 100 cl. 25

Blanc
rouge
rosé 

Viognier
Cabernet Sauvignon
Cinsault

Verre & pichets

Prix en Euro T.T.C. Service compris.
La vente d’alcool et de tabac est interdite au mineurs de moins
de 18 ans - contient des sulfites -

ARBOIS “Bethanie” 2020
Chardonnay, Savagnin - Château Bethanie
39600 Arbois 

39

JONGIEUX “fossile” 2020
 100% Jacquère - Omaine Saint Romain
73170 Yenne

39

piccini Chianti 2023
Sangiovese, Ciliegiolo, Canaiolo - Famiglia Dal
Toscane, Italie 

18

 tariquet “premières grives” 2024
100% Gros Manseng - Chateau du Tariquet
32800 Eauze

32

https://www.google.com/maps/place/Rte+de+Vaison,+84190+Vacqueyras/data=!4m2!3m1!1s0x12b5860298ad39f9:0x47f5e31c6886e7d3?sa=X&ved=2ahUKEwja8LPBvrr8AhVKTaQEHaURBVMQ8gF6BAgUEAE

